
FAMILY WINES

Szőlő

ÉrlelÉS

Étel 
ajánlat

Hordó

MaradÉk 
cukor

Sav

v/v%
alkoHol-
tartaloM

12%
A szőlőt kézzel szürete-
lik és nem használnak 
vegyszereket.

Birtok:
Veneto borrégió szívében található  
a birtok, ami hagyományosan csalá-
di vezetés alatt áll és ahol díjnyertes, 
egyedi borokat készítenek 98 hektáron.  
A birtokot elárasztja a fény, ami napsü-
téssel borítja a termőterület zöld lejtőit, 
és amely északról a Dolomitok által vé-
dett, délről pedig az Adriai-tenger eny-
hítő hatását élvezi.

Nem volt hordóban

2 hónap palackban

Sáfrányos rizottó 
gombával, fűszeres 
csirkemell, ízekben 
gazdag előételek

100% Pinot Grigio 
(Szürkebarát)

4 g/l

6,2 g/l

A Birtok Pinot Grigio friss Meyer citrom aromákat mutat, illatá-
ban pedig fehér virágok és menta érezhető. Ez a citrusos bor 
rendkívül zamatos és ízgazdag, egyedülállóan telt.

Harmonikus, kellemesen friss savakkal bíró, komplex Pinot 
Grigio. A szőlőültetvény Veneto tartományban lévő Euganei-
hegyek zöld lankáin található.

PINOT GRIGIO
delle veNezIe IGT
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ÉrlelÉS
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cukor
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v/v%
alkoHol-
tartaloM

13%
A szőlőt kézzel szürete-
lik és nem használnak 
vegyszereket.

Birtok:
Scansano termőterületén, Grosseto 
provinciában, Toszkánában található.
Ezek az ültetvények 200-250 m ten-
gerszint feletti magasságban feksze-
nek, délkeletre néznek, átlagos élet-
koruk 20 év. A szőlő előnye itt, hogy 
a tenger felől érkező szellő enyhíti  
a nappali magas hőmérsékletet nyáron.

Francia hordóban 
érlelt

33% érlelődött  
4 hónapig

Tészta friss 
paradicsommal, 
bazsalikommal, steak, 
parmezán

100% Sangiovese

3,5 g/l

5,2 g/l

Ez a kivételes, 100% Sangiovese szőlőből készült bor minden 
terített asztal ragyogó ékköve lehet. A szárított cseresznye és 
piros bogyós gyümölcsök egyensúlyának lenyűgöző aromáit 
nyújtja, élénk, vibráló testtel és egyenes lecsengéssel. 

Morellinóban kézzel szüretelt szőlőből készül a bor, megfelelő-
en érett gyümölcsből, csokoládés aromákkal, Morello cseresz-
nyés és gyógynövényes jegyekkel. 
A Bocelli Sangiovese tökéletes vacsorához vagy önmagában 
egyaránt.

saNGIOvese
dI TOsCaNa IGT
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13%
A szőlőt kézzel szürete-
lik és nem használnak 
vegyszereket.

Birtok:
Scansano termőterületén, Grosseto 
provinciában, Toszkánában található. 
Ezek az ültetvények 200-250 m ten-
gerszint feletti magasságban feksze-
nek, délkeletre néznek, átlagos élet-
koruk 20 év. A szőlő előnye itt, hogy 
a tenger felől érkező szellő enyhíti  
a nappali magas hőmérsékletet nyáron.

Francia hordóban 
érlelt

10% érlelődött 
8 hónapig

Vörös- és fehér 
húsokhoz, 
előételekhez,  
kemény sajtokhoz

34% Cabernet  
Sauvignon,  
33% Sangiovese,  
33% Merlot

4 g/l

5,1 g/l

Kiemelkedő „szupertoszkán”, Cabernet, Merlot és Sangiovese 
házasítása. Az érett piros bogyós gyümölcsök, a feketeribizli és 
a szilva csábító illata érezhető a borban. Nagy testű bor, köze-
pes hosszúságú lecsengéssel, földes tanninokkal. 

A Tenor Red bor a Bocelli család tisztelgése a Teatro del Silenzio 
(„Csend Színháza”) szellemében épült amfiteátrum előtt, ame-
lyet a Bocelli család építtetett a Pisa melletti vidéken.

TeNOR Red
TOsCaNa IGT



FAMILY WINES

Szőlő

ÉrlelÉS

Étel 
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Sav

v/v%
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11,5%
A szőlőt kézzel szürete-
lik és nem használnak 
vegyszereket.

Nem volt hordóban

1 hónap palackban

Rák, tenger 
gyümölcsei, osztriga, 
fűszeres tészták

100% Gléra

14 g/l

6 g/l

Birtok:
Veneto borrégió szívében található  
a birtok, ami hagyományosan csalá-
di vezetés alatt áll és ahol díjnyertes, 
egyedi borokat készítenek 98 hektáron.  
A birtokot elárasztja a fény, ami napsü-
téssel borítja a termőterület zöld lejtőit, 
és amely északról a Dolomitok által vé-
dett, délről pedig az Adriai-tenger eny-
hítő hatását élvezi.

Ez a Családi Birtok Prosecco kitűnő minőségével, kóstolva  
a leheletnyi virág és gyümölcsaromákkal a szájpadláson,  finom 
könnyedségével, az őszibarack puhaságával egyedülálló.

Szerethető prosecco ásványossággal átitatva, amely kóstolva,  
a szájban továbbra is hosszan megmarad.
A tökéletes gyöngyözés teszi ideális választássá minden alka-
lomra.

PROseCCO DoC



SPARKLING WINES

Szőlő

ÉrlelÉS

Étel 
ajánlat

Hordó
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cukor

Sav

v/v%
alkoHol-
tartaloM

11,5%
A szőlőt kézzel szürete-
lik és nem használnak 
vegyszereket.

Birtok:
Veneto borrégió szívében található  
a birtok, ami hagyományosan csalá-
di vezetés alatt áll és ahol díjnyertes, 
egyedi borokat készítenek 98 hektáron. 
A birtokot elárasztja a fény, ami napsü-
téssel borítja a termőterület zöld lejtőit, 
és amely északról a Dolomitok által vé-
dett, délről pedig az Adriai-tenger eny-
hítő hatását élvezi.

Nem volt hordóban

3 hónap palackban 
(Charmat method)

Füstölt lazac, pácolt 
húsok, töltött gomba, 
créme brulée

100% Gléra

14 g/l

6 g/l

A Prosecco Gran Cuvée kiemelkedő minőségével, finom virág- 
és gyümölcsaromáival tűnik ki és válik az egyik legkifinomul-
tabb birtok prosecco-vá. 

Ez az ásványi anyagokban gazdag prosecco kis tételben készült, 
ami a legjobbat hozza ki ebből a kézi szüretelésű proseccoból.

PROseCCO 
GRaN Cuvée DoC



Szőlő

ÉrlelÉS

Étel 
ajánlat

Hordó

MaradÉk 
cukor

Sav

SPARKLING WINES

v/v%
alkoHol-
tartaloM

A szőlőt kézzel szürete-
lik és nem használnak 
vegyszereket.

a birtok:
Veneto borrégió szívében található a 
birtok, ami hagyományosan családi ve-
zetés alatt áll és ahol díjnyertes, egyedi 
borokat készítenek 98 hektáron. A birto-
kot elárasztja a fény, ami napsütéssel bo-
rítja a termőterület zöld lejtőit, és amely 
északról a Dolomitok által védett délről 
pedig az Adriai-tenger enyhítő hatását 
élvezi. 

Sütemények, érlelt, 
vagy kék sajtok, 
meditáció

1 hónap palackban

Nem volt hordóban

6,8 g/l

140 g/l

100% Sárgamuskotály

Ez az igazán kiváló Muskotályos DoCG pezsgő csodálatos 
gyöngyház fényű és kifinomult buborékokat nyújt. Kóstolásakor 
intenzív, egyben izgalmas barack és narancs illat halad 
lendületesen egészen a szájpadlásig.  
olaszországban néhány birtok tud csak ilyen ún.  „Drágakő” bort 
készíteni Sárgamuskotály szőlőből.  

Különleges és egyedülálló ez a pezsgő. Ízlelve 
összetéveszthetetlen citrus illat fedezhető fel, amit a közeli, 
Veneto tartományban lévő Euganei hegyek  zöld lankáin lévő 
narancsligetek adnak.

7%

FIOR d’aRaNCIO COllI
euGaNeI DoCG



SELECTION WINES

Szőlő

ÉrlelÉS

Étel 
ajánlat

Hordó
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tartaloM

13%
A szőlőt kézzel szürete-
lik és nem használnak 
vegyszereket.

Birtok:
Scansano termőterületén, Grosseto pro-
vinciában, Toszkánában található. Ezek 
az ültetvények 200-250 m tengerszint 
feletti magasságban fekszenek, délke-
letre néznek, átlagos életkoruk 20 év.  
A szőlő előnye itt, hogy a tenger felől 
érkező szellő enyhíti a nappali magas 
hőmérsékletet nyáron.

Nem volt hordóban

2 hónap palackban

Tenger gyümölcsei 
zöldségekkel, zöld-
séges rizottó, olasz 
sajtok

100% Vermentino

2 g/l

5,5 g/l

Csodálatos toszkán fehérbor, amely a citrusok és a dinnye gyö-
nyörű egyensúlyát mutatja. Kóstolva a bort egy csipetnyi virá-
gos aroma igazi frissítő száraz fehérborhoz vezet a szájban.

Kizárólag Vermentino szőlőfajtából készül, amely a Tirrén-ten-
gerre néző ültetvényeken található Scansano területén. A bor 
nem kapott hordós érlelést és fiatalon lett palackozva, hogy 
megőrizze a frissességét.

veRMeNTINO
dI TOsCaNa IGT



SELECTION WINES
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13%
A szőlőt kézzel szürete-
lik és nem használnak 
vegyszereket.

Birtok:
Scansano termőterületén, Grosseto 
provinciában, Toszkánában található.
Ezek az ültetvények 200-250 m ten-
gerszint feletti magasságban feksze-
nek, délkeletre néznek, átlagos élet-
koruk 20 év. A szőlő előnye itt, hogy 
a tenger felől érkező szellő enyhíti  
a nappali magas hőmérsékletet nyáron.

6 hónapig francia 
hordóban

3 hónap palackban

Halak, tésztaételek 
tejszínes raguval, 
vadon élő madarak

100% Chardonnay

1,5 g/l

5,8 g/l

Egyedülálló toszkán Chardonnay csipetnyi trópusi gyü-
mölcsökkel, amely a szájban zamatos és lágy, gazdag  
és elegáns is egyben, könnyű vajas jegy érzete mellett.

Kizárólag Chardonnay szőlőből készült, ami a Scansano terüle-
tén lévő, Tirrén-tengerre néző egyedülálló dűlőről származik.

ChaRdONNay
dI TOsCaNa IGT
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A szőlőt kézzel szürete-
lik és nem használnak 
vegyszereket.

Birtok:
Scansano termőterületén, Grosseto pro-
vinciában, Toszkánában található. Ezek 
az ültetvények 200-250 m tengerszint 
feletti magasságban fekszenek, dél-ke-
letre néznek, átlagos életkoruk 20 év. A 
szőlő előnye itt, hogy a tenger felől ér-
kező szellő enyhíti a nappali magas hő-
mérsékletet nyáron. 

Friss paradicsomos 
ételek, rák, rikottás 
ravioli, tintahal

Rozsdamentes 
acéltartályban 
20 napig, majd 
1 hónap palackban

Nem volt hordóban

13%

6,1 g/l

2 g/l

50% Sangiovese, 
50% Ciliegiolo

ROsaTO
dI TOsCaNa IGT

Scansano termőterületén, Maremma régióban a Tirrén-tenger 
felé néző szőlőültevényeken termő Sangiovese szőlőből készül 
ez a toszkán Rosé. Ragyogó, zamatos friss, könnyű bor, a virágos 
és gyümölcsös jegyek egyaránt megtalálhatóak benne. Akár 
egy pink cseresznye. Csipetnyi vadrózsa és málna finomságával. 
Remek választás rikottás raviolihoz és tintahalhoz. Kitűnő 
párosítás olasz előételekkel és fehér húsokkal.  

A Maremma területén termesztett Sangiovese szőlőnek egy 
más és egyben csodálatos kifejezése ez a Rosé. Szerethető 
élénk, világos rézvörös színe csillog a fényben, ami még 
vonzóbbá, élvezhetőbbé teszi a mediterrán ételeket.



SELECTION WINES
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12,5%
A szőlőt kézzel szürete-
lik és nem használnak 
vegyszereket.

Birtok:
A termőterület Toszkána Chianti DoCG
régiójában található, Siena tartomány-
ban, Montalcino és Monteriggioni me-
gyéhez közel.
A szárazföldi borbirtok 280 méter ten-
gerszint feletti magasságban fekszik, 
amelynek előnye a hűvösebb klíma, és 
az egymást követő hegyek révén eltérő 
makroklímák kialakulása.

Nem volt hordóban

Acéltartályban irányí-
tott hőmérsékleten 
20 napon keresztül 
(Sangiovese)

Ravioli, pizza, 
marha carpaccio

80% Sangiovese,  
20% Merlot

0 g/l

5,6 g/l

A Chianti DoCG csodálatos, egyedi birtokbor, amelynek gaz-
dag, mély, elegáns szőlő bouquet-ja egészen kifinomult. A vi-
rágos és a gyümölcsös jegyek vezetnek a lecsengéshez, amely-
ben a csokoládé enyhén fűszeres illata és egy leheletnyi édes 
gyümölcs párosítása fedezhető fel. 

A szőlőt Montalcino és Siena régió területein szüretelik kézzel.  
A bor jó ivású, harmonikus, egyensúlyban van, kellemes gyü-
mölcsösség érezhető kóstoláskor.

ChIaNTI DoCG
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Birtok:
Montalcino város közelében találha-
tó 50 km-re Siena délkeleti részén,  
a Toszkán borvidéken. A klíma meleg, 
mérsékelt, a telek esősebbek, mint  
a nyarak 12,4 °C átlaghőmérséklettel, és 
691 mm-es átlagos csapadékmennyi-
séggel.  
A birtok 15 hektáron fekszik, és az átla-
gos tengerszint feletti magasság 300-
340 méter.

42 hónap hordóban, 
(18 hónap palackban)

50% acéltartályban  
irányított 
hőmérsékleten, 
50% nyitott fa kádban

Grillezett húsok, 
steak, tészták húsos 
raguval, érlelt sajtok

100% Sangiovese

1,8 g/l

6 g/l

14%

Rendkívül elegáns és koncentrált bor, amit a hosszú érlelési 
folyamattal érnek el. Átfogó és mégis légiesen könnyed 
illata van, amit meghatároz egy csipetnyi csokoládé, erdei 
gyümölcsök, fekete cseresznye és a vanília.  

A Bocelli Brunello komplex és összetett felépítésű, tovább 
meghosszabbított érlelésével és egységesedésével a bor 
megmutatja teljes bársonyos komplexitását.

BRuNellO dI
MONTalCINO DoCG

SELECTION WINES

A szőlőt kézzel szürete-
lik és nem használnak 
vegyszereket.
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12,5%
A szőlőt kézzel szürete-
lik és nem használnak 
vegyszereket.

Birtok:
A Bocelli Családi Borok Lajaticohoz köt-
hetőek, Volterra mellett, a Toszkán bor-
vidékhez. Az ültetvények 200-250 m  
tengerszint feletti magasságban feksze-
nek, délkelet felé néznek és a szőlőtőkék 
több, mint 70 évesek. 
A szőlőültetvény előnye, hogy egy ge-
rincen, két folyó között található és  
a birtoknak homokos, kavicsos talaja van.

Francia új barrique 
hordóban érlelt  
18 hónapot (palackban 
6 hónapot még)

Acéltartályban  
irányított 
hőmérsékleten

Steak, vad húsok, 
gombás ételek, 
rizottó

100% Sangiovese

0 g/l

5,5 g/l

Ez az elegáns birtok vörösbor 70 éves Sangiovese szőlőtőkéről 
kézzel szüretelt szőlőből készült. 
A bort vibráló, fanyar cseresznye, édes feketeribizli és ibolya 
aromái teszik zamatban gazdaggá, ami jó tannin szerkezettel 
párosul.

Ez a kivételes, testes, komplex bor a Terre di Sandro nevet 
kapta, amelynek jelentése „Sandro Földje” – Sandro Alberto  
és Andrea Bocelli édesapja.

TeRRe dI saNdRO


